Menu
d’agost

PRIMERS PLATS

Amanida verda amb maduixes, fruits secs i vinagreta de mel i mostassa

Amanida de sindria, tomaquet, ruca, fruits secs i formatge de cabra

Torrada amb escalivada i anxoves

Sopa de meld i menta

Musclos Bouchot al vapor

Farcellets de pasta farcits de pera i formatge amb carbonara de bolets i oli de tofona
Alberginia farcida de verdures i bolets gratinada amb pesto i parmesa

Brag de patata i tonyina

SEGONS

Vedella guisada amb salsa i bolets

Confit d'anec amb Pedro Ximénez

Lasanya de carn de porc (garrd) rostida amb el seu fons
Bistec de vedella Angus amb salsa de ceps (suplement 3€)
Sardines a la brasa amb all i julivert

Lluc a la llauna amb mongetes del ganxet

A la brasa podeu triar entre:

Y% de pollastre, % de conill, botifarra o galta de porc

POSTRES

Brownie

Tiramisu

Crema catalana

Flam de vainilla

logurt artesa amb melmelada de maduixa de la Granja del Montseny
Fruita: préssec, cireres, meld o sindria

Gelat de dues boles de maduixa i nata

24€ VA inclos.
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Les begudes i els cafés no hi sén inclosos. £l menu inclou primer, segon plat, pa torrat i postres.
Recordem que el menu és individual i no es pot compartir.

Mig menu 21€ iva inclos (Un plat, pa torrat i postres)

Si tens alguna al'lergia o intolerancia, consulta amb el nostre personal.
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